Vakuum-Fiillmaschine F-Line F52 A

e Filltrichter teilbar 25-90 |

® zum Geradeausflllen, Portionieren und Abdrehen

* mit abnehmbarem Abdrehgetriebe ADG04

* Fiillleistung bis 2.500 kg/h Giiltig vom 1.11. bis 31.12.2019

* Portionierbereich 5 - 100.000 g

* max. 450 Port./Min.

* Tempo und Portionspausenlange
stufenlos wahlbar

e Durchflussmessung,
Stiickzahlabschaltung

® Masseriicksaugung
und Portionszugabe
1. Portion

e elektr. Impulssteuerung fiir
Clipmaschinen

* digital gesteuertes
Vakuumsystem

e CAN Bus fiir
High Speed Kommunikation

e Stromanschluss: 4,5 kW / 400 V

Dry Aging Kiihlschrank
Modell DA 270 G

* Gehause Stahl mattschwarz pulverlackiert

e Inhalt: 270 |

e Tiir doppelverglast, selbstschlieBend, abschlieBbar

e digitale Temperaturkontrolle

® Temperatur
+1°C bis + 25 °C

e Humidity (60 — 85 %)

e LED-Beleuchtung

e Ultraviolett-System

e Kaltemittel: R600a

* Gewicht: 75 kg

e Stromanschluss:

Trichter teilbar 25 / 90 Liter 170W /230 V
High-Line E-Antrieb e MaBe (L x B x H):
710 x 595 x 1270 mm

Speicher fiir 200 Fiillprogramme
Industrie PC Steuerung TC266 Ihren individuelleniRreis
bzw. |hr Leasingangebat

FREY -\ B

Maschinenbau

Graef CONCEPT CO 30 ’Q ro

Der I-beridantrieb erm&'{glicht w.irlfungsvolle und"wartungsfreie Inkl. 3 Roste, 3 Fleischhaken,

Kraftiibertragung mit einem effizienten Motorkiihlsystem. Die Aufhiingebiigel und Salzbehalter
Maschine ist standsicher mit schmalem Arbeitsraum. Die kom-
pakte L-Bauweise bietet auf geringerer Breite hdchstmdgliche
Schneidkapazitat. Fur den Dauerbetrieb geeignet. Sichere und
wasserdichte Schaltertechnik der neuesten Generation. Prézise

Schnittstarkeneinstellung. Schlitten um 90 ° klappbar. Messerab- Vakuumiergerat ,,Evolution 300 Pro”
deckplatte und Abstreifer sind abnehmbar.

e SchweiBlange: 305 mm

* @ Messer: 300 mm e Aufstellflache (L x B): e SchweiBnaht: doppelt
® Messerdrehzahl: 199 U/Min 495 x 315 mm e KammergréBe: 320 x 350 x 120 mm
e Schnittstarke: 0 - 20 mm e Stromanschluss: * max. BeutelgréBe: 300 x 400 mm
e SchnittgréBe (L x B): 300 W/ 230V e Steuerung: Comfort

230 x 180 mm * MaBe (L x B x H): * Pumpe: 8 cbm/h :
* @ SchnittgroBe: 198 mm * Gewicht: 28 kg ——
e Schlittenbreite: 250 mm * Stromanschluss:
e Gewicht: 21,5 kg 500 W/ 230V

e MaBe (L x B x H):
370 x 400 x 305 mm

GRAEF.

Preis /St.

Farbige Motorabdeckkappen, schwarz (Standard), rot oder weiB, gleichpreisig wahlbar!

Produkte erhéltlich bei lInrem Dagema-FachgroBhéndler.




Siegelgerat IP 245 Premium

e fiir Siegelfolie max. 245 mm breit

e Siegelflache: 270 x 250 mm

e Stromanschluss: 1 kW /230 V

* MaBe (L x B x H): /
650 x 310 x 300 mm geschlossen/

Art.-Nr. 5032552 .

Wendesiegelrahmen

fiir IP 245 m
fur alle

Mentischalen
GroBe A, B,C, D, Eund F,
individuell

zusammenstellbar
Art.-Nr. 5032560 -

« 2 INDE

P
||0 PLASTIK
Siegelfolie Alu fiir IP 245

Breite: 245 mm, Lange: 250 m, 29 pm
Art.-Nr. 0640706

Meniischalen EPS, fiir IP 245
Bezeichnung Inhalt ~ Art-Nr. VE/Ktn

3geteilt 1150 ml 0577843 200 St.
GroBBe B

ungeteilt 950 ml 0577830 500 St. € 109,00

ol

Tisch-Clipper TCNV 400-R Niro

* Grundmodell fiir Cliptypen
370, 390, 400, 400G, 410G,
400K und 410K
¢ inkl. Raffer-Clipfiihrung und Rollclip
® mit manuellem Messer,
Auflageblech und Wartungseinheit

@BT. P PER THIE

Ihren individuelleniPreis
bzw. Ihr Leasingangebot
erhalten Sie vom Dageras

FachgroBhandlet:

Wurstwarmer Edelstahl

e inkl. Rost und Heizplatte
* Temperaturbereich stufenlos regelbar von 30 °C bis 110 °C

Beckeninhalt 11 | (Nutzinhalt: 8 I)
e Stromanschluss: 1 kW /230 V
e MaBe (Bx T x H):

280 x 350 x 290 mm
Art.-Nr. 5450008

Beckeninhalt 2 x 11|
(Nutzinhalt: 2 x 8 I)
® mit 2 Wasser-Ablasshdhnen
e Stromanschluss: 2 kW / 230 V
® MaBe (B x T x H):

560 x 350 x 290 mm
Art.-Nr. 5450009

Knochenbandsage K220

e Tischmodell

e Tischplatte zur Reinigung
hochklappbar

e Raddurchmesser: 220 mm

* Bandsageblatt: 1820 x 16 mm

e Bandgeschwindigkeit: 16 m/s

* Portionierbereich: 15 - 170 mm

* Druckknopfschaltung

* Motorbremse und -schutz \

* Tischabmessungen (B x T x H):
407 x 580 x 389 mm
e Gewicht: 75 -77 kg
e Stromanschluss:
1,1 kW / 230/400 V .
* MaBe (B x T x H):

519 x 622 x 995 mm .

Art.-Nr. 5024208
'KOLBE
rostfreie Rader
@ 220 mm

FOORTEC

Gleichpreisig auch als Linkshander-Ausfiihr
lieferbar! Art-Nr.: 5024209

Bandsageblatter ,Supra”

Schwedische Qualitat und Innovation seit 1948. Zuverlassige
Bandsageblatter, die hohe Standzeiten, maximale Ausbeute
und eine erstklassige Schnittflache gewahrleisten.

Edelstahl, -4TPI, 5er Ktn.

® 1750 x 15,5 x 0,45 mm
Art.-Nr. 1312289 € 7,59/5St.

® 1820 x 16 x 0,50 mm
Art.-Nr. 1312362 € 7,59/St.

© 2430 x 16 x 0,50 mm
Art.-Nr. 1312529 € 8,45/St.

® 3150 x 16 x 0,60 mm
Art.-Nr. 1312834 € 9,99/St.

dd Munkfors

Sharpening your performance

Produkte erhéltlich bei Ihrem Dagema-FachgroBhandler.



-» |RATIONAL

CombiMaster

Preis pro Stiick

Art-Nr.  Kapazitit Essen-Anzahl/Tag Breite  Tiefe Hohe Elektroanschl./Leistung Wasserzul. ~ Wasserabl.
Modell CMP 101 5412158 10x 1/1 GN 80-150 847 mm 776 mm 1042 mm 18,6 kW R 3/4" DN 50
Modell CMP 61 5412157 6x1/1 GN 30-80 847 mm 776 mm 782 mm 11 kW R 3/4" DN 50
Modell CMP XS 5412050 6x 2/3 GN 20-80 655 mm 555 mm 567 mm 5.7 kW R 3/4" DN 40
Kondensationshaube ,Ultra Vent”  Zubehér optional fiir Kombidampfer
fiir Typ 61/101 Art.-Nr. Bezeichnung Preis/St.
* austretende Déampfe werden gebunden und abgeleitet 5412084 Untergestell UG Il fiir Typ 61 und 101 € 799,00
= kei'?. AuBenanschI'uss noheeRE - 5412210 Untergestell UG I fiir Typ XS € 479,00
e beriihrungsloser Tirkontaktschalter — autom. Erhéhung :
der Abzugsleistung bei f)ffnung detri 5412087 Unterschrank US Il Version UltraVent,
o Abzugsleistung: 1000 m3/h fir SCC 61 (erhdhte Ausfiihrung) € 1.150,00
e Anschlussleistung: 450 W 5412088 GN-Einhéngegestell 1/1 Typ 61 € 199,00
* Stromanschluss: 230 V 5412091 GN-Einhingegestell 1/1 Typ 101 € 259,00
* MaBe (B x T x H): 854 x 1226 x 450 mm 5412089 Einhingegestell Leberkise Typ 61 € 279,00
U 21 5412092 Einhéngegestell Leberkase Typ 101 € 345,00
. ) 5412127 Brat- u. Backblech GN 1/1, antihaftbeschichtet, ungelocht € 47,00
Ihren individuelleniRreis
bzw. Ihr Leasingangebot 5412225 Brat- u. Backblech GN 2/3, antihaftbeschichtet, ungelocht € 37,00
erhalten Sie vom|Dagens 5412125 CombiFry Frittierkorb GN 1/1, 50 mm tief € 66,00
5412126 CombiGrill-Rost GN 1/1, Trilax-Beschichtung € 89,00
Auflaufform/Behalter GN 1/1, granitemailliert
' l 5412128 ¢ 20 mm tief € 59,00
5412132 * 60 mm tief € 79,00
= 5412135 Grill- und Pizzaplatte GN 1/1 € 107,00
Bei Ty 61 it et Unterschrank US 1956 Verwen;en! 5412230 Grill- und Pizzaplatte GN 2/3 € 95,00
5412143 Hahnchen Superspike fiir GN 1/1, Kap.: 8 Hahnchen € 39,00
5412233 Hahnchen Superspike fiir GN 1/2, Kap.: 4 Hahnchen € 35,00

ohne Abb.:

UltraVent Plus, wie UltraVent, zusitzlich jedoch
mit spezieller Filtertechnik zum Absaugen von Dampfen
und Qualm (wie z.B. beim Grillen)

e MaBe (B x T x H): 854 x 1226 x 628 mm

Art.-Nr. 5412146

Zulassungen VDE und NSF

Die lokalen Normen und Vorschriften fiir raumluft-technische
Anlagen sind immer zu berlicksichtigen!

Passende Reiniger-Tabs:

* Reiniger-Tabs fir alle Typen, Eimer = 100 St.

e Klarspiiler-Tabs ohne CareControl, Eimer = 50 St.
e CareTabs fiir CareControl, Eimer = 150 Pa.

1130920
1130921
1130922




__ % CHROMOrormi

Kiuhltisch GN 1/1 Edelstahl

® 2 Schubladen mit Edelstahl-Teleskopausziigen und

1 Tur mit integrierter Griffleiste und Magnetdichtung
e Tischplatte (50 mm) auch abnehmbar, Aufkantung hinten 50 mm -~
e Umluftkihlung
* autom. Abtauung und Tauwasserverdunstung
e elektr. Regelung mit Digitalanzeige 1 .899
o Kaltemittel: R134A &
® Temperatur: 0 °C bis + 12 °C 4 —
e Energieverbrauch: 2,7 kWh /24 Std. i Lieferung
e Stromanschluss: 380 W / 230 V | steckerfertig
® MaBe (B x T x H): 1250 x 700 x 850 mm .

FiiBe 150 mm - h6henverstellbar = 20 mm : =2 i
5 5 T U Nutzhdhe
Optional bestellbar: Tragroste, Auflageschienen, Rollen etc. N Schubladen je

208 mm

Auch z. B. mit 4 Schubladen erhéltlich. Fragen Sie nach weiteren Modellen!

\ HOBART ’
Universalspiilmaschine PROFI UX-10A

¢ VISIOTRONIC Steuerung * ROTOR-X Waschsystem

® SENSO-ACTIVE Ressourceneinsatz ® EASY-CLEAN Konzept

* POWER Waschung ® Maschinenhéhe 2 IN 1

e CLIP-IN Wasch- und Klarspiilarme * Sieb-Einsatzkontrolle

e USB-Schnittstelle ¢ Hygieneprogramm

* GENIUS-X?2 Feinfiltersystem ¢ Intelligentes Energie-Management

techn. Daten:
* Programmdauer: 120/240/360 Sek. e Korbmalf: 600 x 760 mm

_ und Sonderprogramme e Einschubhdhe: 860 mm
Inkl. HYLINE-Starter- o e Wasserverbrauch: 4,5 I/Korb * Gewicht 205 kg
Paket HLSU-1: — e Tankinhalt: 80 | o Gesamtanschlusswert:
3 x 12 kg Universal e Tankheizung: 3,3 kW 15,6 kW/3x25A
Reiniger HLU-32 und e Erhitzerleistung: werkseitig 12,4 kW (adaptierbar auf 12,4 kW / 3 x 20 A)
1 x 10 | Universal (auf 6,2 kW adaptierbar) e Stromanschluss: 400 V
Klarspiiler HLU-3000 ¢ * Pumpenleistung: 2,9 kW / 1.150 L/Min. ¢ MaBe (B x T x H): 780 x 945 x 1984 mm

Optional gegen Mehrpreis: Integrierte Wasserenthértung (dann Modell UXS-10A)

MAJA-Ozon-Entkeimung

Zur Herstellung von hygienischem MAJA-Eis im Lebensmittelbereich! Ozon O3 als natiirliches Desinfektionsmittel. Fiir den Le-
bensmittelbereich zugelassenes Oxidations- und Desinfektionsmittel, das z.B. in der Trinkwasseraufbereitung eingesetzt wird. Zu-
verlassige Zerstérung von Bakterien, Viren und Geriichen in Leitungen, auf Maschinenbauteilen und letztendlich auch im Eis.
Riickstandsloser Abbau: Ozon O3 wird zu Sauerstoff O, . Keine Depotwirkung im Gegensatz zu Chemikalien, z.B. Chlor. Anschluss
des Ozonmoduls im Wasserzulauf. Die Ozonerzeugung findet direkt im Wasser statt, was den héchsten Wirkungsgrad erzielt. Ein-
fach auszutauschende Mikrozelle (VerschleiB3teil). x .

* Wasseranschluss: R 3/4"(Ein- und Ausgang)
e Wasserdruck: 3-4 bar

* empf. Hartegrad: max. 13 ° dH M nj“ MJH
I

* Wasserzulauftemperatur: 1-32 °C

» Umgebungstemperatur: 1-43 °C =, '
e Stromanschluss: 230 V Dauerstromsteckdose AL (iT'EI'E’ St

Steckerfertiges Modul, im Sicherheits- und Hohe
Hygienegehause aus Edelstahl. Umweltvertriglichkeit~

sicherer Betrieb!

Auch bei dlteren Modellen einsetzbar!

Produkte erhiltlich bei Inrem Dagema-FachgroBhandler.




Kiihl-/Tiefkiihlzelle TectoCell Standard Plus 100

Kiihlzellen von Viessmann - volle Flexibilitit in Konfiguration und
Gestaltung fiir hygienische und sichere Lagerung.

® 2 Rdume (je L x B 1200 x 1800 mm) mit Trennwand (H: 2250 mm),
die ohne Winkel mit Nut-Feder-Verbindung eingesetzt wird

* Raum 1 Kiihltemperatur: 5 °C

* Raum 2 Kiihltemperatur: — 20 °C

® 2 abschlieBbare Tiren mit Drehhebel sowie Tirrahmenheizung

e Edelstahlboden m. Langsschliff, spaltfrei, stufenlos unterlappt,
Rutschfestigkeit R11

* an den Tirrahmen auBen: je 1 Bedientableau mit Lichtschalter und
Thermometer mit Druckausgleichsventil eingebaut

® an den Tlrrahmen innen je 1 LED-Leuchte eingebaut

e lichte TurmaBe (B x H): 800 x 2000 mm erhalten Sie vom Dagemasi=

» Warmedammung: Schaumdichte = 40 kg/m3, U-Wert: 0,20 W/m2 K FachgrehIAICER

* Material Wande und Decken innen und auB3en: Smart Protec® weil3 zuziiglich
antibakteriell Montage

e Wandstarke: 100 mm Warmedammung

e AuBenmale (L x B x H): 2400 x 1800 x 2480 mm

T VIESMANN

Tiefkiithlschrank ProfiLine NoFrost
Modell GGv 5860 Edelstahl

| Preis/st * Bruttoinhalt: 556 | * selbstschlieBende Edelstahltiir mit
e Energieverbrauch: 3,7 kW/Tag Edelstahl Stangengriff
Passend als Kiihler e Klimaklasse: 5 o 5 verstellbare kunststoffbeschichtete
erhaltlich, dann e Kiihlsystem: dynamisch Roste als Ablageflachen - je 60 kg
GKv 6460 e Abtauverfahren: automatisch belastbar
° Temperaturbereich: ® Isolierung: 70 mm
S - 14 °C bis - 28 °C e Kaltemittel: R 290
ee I * Temperaturanzeige: * Gewicht: 109 kg
P auBen digital e Stromanschluss: 230 V
* Warnsignal optisch und akustisch ® AuBenmaBe (B x T x H):
e Steuerung: elektronisch 747 x 750 x 2064 mm

Qualirat, Besign und Innovatior

UV-C-Umluftentkeimung E2000-2 ST1

Speziell fiir die Entkeimung von R&umen, in denen sich Personen aufhalten.

Die UV-C-Technik sorgt dabei firr die effiziente Desinfektion der Raumluft in vielen
Einsatzbereichen von Lebensmittelindustrie und -handwerk. Fiir Mitarbeiter absolut
unbedenklich aufgrund vélliger Abschirmung! Luftstrom ist fiir den Einsatz nicht
erforderlich - integrierter Axialventilator vorhanden. E2000-Gerate werden insbe-
sondere in Rdumen eingesetzt, in denen schwierige Umgebungsbedingungen herr-
schen oder das Kontaminierungsrisiko sehr hoch ist. Bis zu 99,99 % Keimreduktion Lieferung Y
liber 24 Stunden, einfache Montage, sehr wirtschaftlich, gerduscharmer Betrieb. SO
* Gehé&use Edelstahl

e 2 x UV-C-Strahler ST1 16000 h high efficiency Se= i
* Gewicht: 16,2 kg STERIL ERE

e Stromanschluss: 230 V/80 W
* MaBe (@ x L): 300 x 1100 mm

Produkte erhéltlich bei lIhrem Dagema-FachgroBhéndler.



DRY AGER®
FLEISCH-REIFESCHRANK

Das Original! Benétigt keinen Wasseranschluss, Glastire abschlieBbar, Temperatur
von O bis +25°C und Luftfeuchte von 60 bis 90 % elektronisch regelbar dank:
Humicontrol, DX AirReg. Inklusive: UVC Entkeimungseinheit, Abtauautomatik &
LED-Innenbeleuchtung. Spannung 230 V.

DRY AGER DX 1000
Art.-Nr. 5620700

« Gehause aus Edelstahl
+ Fir bis zu 100 kg Fleisch
bzw. 2-3 ganze Riicken
+ Inklusive 1 St. Hangegestell
+ Freistehend oder integrierfahig
o AuRen (HxBxT):165x70 x75cm

DRY AGER DX 1000 inkl. LED-Salzwand
Art.-Nr. 5620701

DRY AGER DX 500
Art.-Nr. 5620730

. Gehause schwarz, Ture Edelstahl

« Fir bis zu 20 kg Fleisch

« Inkl. 1x Bodenrost + Schieberost

« Freistehend oder integrierfahig

« AuBBen (HxBxT): 90 x 60 x 61 cm

Allesschneider AS 72

Handbetriebener Allesschneider,
der Fleisch, Wurst, Speck, nahezu
alle Obst- und Gemiisesorten in
Streifen oder Wiirfel schneidet!
e Edelstahl
* Gewicht: 59 kg
® MaBe Schacht (B x T x H):

72 x 400 x 72 mm
e MaBe (Bx T x H):

800 x 1420 x 1300 mm

* wie oben, jedoch inkl.
Untergestell: € 2.799,00/St.

Inkl. 1 Gattersatz, weitere Gattersitze
und Vorschiibe optional lieferbar.

ELEKTRgMOTOREN

Beistellkessel Edelstahl eckig

¢ |nhalt: 200 |
e fahrbar mit 2 Lenk- und 2 Bockrollen
¢
(davon 2 mit Stopp) e

¢ doppelwandig mit Glyzerinfiillung
e fester Deckel
* digitale Temperatursteuerung
e Aufheizung im Taktbetrieb ab

3 °C vor Erreichen der Sollvorgabe
° autom. Abschaltung

bei 130 °C
* 2 Rohrheizkorper je 6 kW
e Stromanschluss: 400 V
e MaBe (Bx T x H):

850 x 900 x 920 mm

Brokelpfa

(Edelstahl/Pevolon) @ 125 mm - l
—

~—
..\._

FachgroBhandler 7

Wasserdichtes Mini-Einstechthermometer

Lufttemperatur und Kerntemperatur ganz einfach messen!
® Messbereich — 20 °C bis + 230 °C -

* wasserdicht und spiilmaschinenfest (IP67) = ?t ‘_4 :
* Lange 120 mm =
Art.-Nr. 5683620 ;

@

| 28%

r*ocT
CoLu

Speisenausgabewagen Edelstahl

* Becken mit Temperaturregler

® nass und trocken beheizbar

e Arbeitshohe: 900 mm

* mit Schiebegriff und
rostfreien Rollen

BLANCO

PROFESSIONAL

* Modell SAW 2 mit 2 Einzelbecken
* Kapazitat: 2 x GN 1/1-200
oder deren Unterteilung
® Gewicht: 35,5 kg °
e Stromanschluss:
1,4 kW /230V
e MaBe (L x B x H):
936 x 714 x 933 mm

e Modell SAW 3 mit 3 Einzelbecken

* Kapazitat: 3x GN 1/1-200 = _ = -
oder deren Unterteilung )‘-.;;S' ‘

* Gewicht: 44 kg ~ Soy .

e Stromanschluss: m/(g_m ~ r// E
2,1 kW /230V m |

e MaBe (L x B x H): J : E
1276 x 714 x 933 mm t_

Lieferung ohne GN-Behélter

Tranchierset PREMIUM CUT ,Spicy Butcher”

Tranchierset mit schwarzem und weiBBem Gewiirzsalz in
attraktiven Glasflaschchen im SpicyButcher Design.
Messergriffe aus widerstandsfahigem Acryl.

Inkl.
Gewiirzsalz im
Flaschchen!

® Messer mit 200 mm
Klingenlange
* Gabel 210 mm

QUU

@ GIESSER

MADE

GERMANY

Produkte erhiltlich bei lhrem Dagema-FachgroBhandler.



@NSF H1 registriert

Vollsynthetik Hochleistungs-Vakuumpumpendl
3 verschiedene Viskositéten

* ISO VG 32, Art.-Nr. 1181263,

Vakuum-Fiillmaschine F-Line F40 A

o Fulltrichter: 40 |
e zum Fullen, Portionieren und Abdrehen
* mit Abdrehgetriebe ADG04

e Fiillleistung: bis 1.900 kg/h

e Portionierbereich 5 - 100000 g
¢ Portioniergeschwindigkeit max. 300 Port./min

e Tempo und Portionspausenlange stufenlos wahlbar
e Durchflussmessung, Stiickzahlabschaltung

® Masseriicksaugung und Portionszugabe 1. Portion
e Stromanschluss: 3,4 kW / 400 V

e Standardzubehor inklusive {‘Wi nﬁa
e € -

€ 13,99/1 | Fl.

* ISO VG 68, Art.-Nr. 1181268,
€14,99/1 | Fl.

* I1SO VG 100, Art.-Nr. 1181270,
€16,79/1 | Fl.

v hohe Temperaturbestandigkeit
 optimaler VerschleiBschutz
v geruchs- und geschmacksneutral

Optional auch

mit Trichter 90 |

. o teilbar 25/90 |
Wourstfillmaschine ,,Oscar 20" feh /

o Geradeausfillmaschine -
e Multifunktionsleiste g’ﬁﬂﬁé X
e Schwenkdeckel Bl
* Fiillgeschwindigkeit stufenlos ‘
einstellbar

® Gewicht: 150 kg

¢ Stromanschluss: 750 W / 400 V
Art.-Nr. 5013312

FREY

Maschinenbau

Ihren individuelleniRkeis
bzw. |hr|Leasingangebot
erhalten Sie vom Dagemeas
Fachgrofhandler

FREY

Maschinenbau

Speicher fiir 150 Fiillprogramme
High-Line E-Antrieb

TC ;IOO Touch Screen Steuerun-

|nkI Standardzubehér und Hydra

Z&Ilnderlnhalt 201

flexibler Einsatz durch Ti rt
exi>er =insatz CUISINEN Optional: Elektr. Impulssteuerung fiir Clipm

Den Barpreis nennt lhnen lhr Fachhandler.

Fiill- und Portionierautomat Kompakta 2-30

Ausfiihrung C 60 H-Steuerung

* vollelektronisch gesteuert

* geeignet fir alle Wurstsorten
zum Geradeausfiillen

* Portionieren und Abdrehen
aller Darmsorten

* Tempo, Abdrehzahl und
Pausenlénge stufenlos wéhlbar

* Fillstandsanzeige,
Stiickzahlabschaltung

* Portionierbereich 5 g bis 10 kg

* Fillzylinder 30 | Edelstahl
mit Gleitbelag

* Kolben aus hochwertigem Kunststoff

e Stromanschluss: 3,3 kW /400 V

FREY

Maschinenbau

Ausfiihrung LCD 3-Steuerung

wie Kompakta 2-30, jedoch:

 TFT-Farbdisplay

e Speicher fiir 100 Fiillporogramme

e Inhaltsverzeichnis und Anzeige des
Produktnamens im Programm

lhren individuelleniPeis
bzw. |hr Leasingangekot
erhalten Sie vom Dagema®
FachgroBhandler

erhalten Sie vom Dag ema-
FachgroBhéndler:

Produkte erhéltlich bei lIhrem Dagema-FachgroBhéndler.



Wandwaage 7625 eichfahig

Die besonderen Vorteile der Soehnle Professional Wandwaagen sind der geringe Platzbedarf und ein hoher Schutz gegen Staub,
Nasse und Reinigungschemikalien. Die kompakten Abmessungen und die hochklappbare Wageplattform ermdglichen den Einsatz
auch in beengten Raumlichkeiten. Die Befestigung an der Wand bringt Vorteile bei der Reinigung durch véllige Bodenfreiheit.

* nur 100 mm Bautiefe im hochgeklappten Zustand

® Hohe der Riickwand: 200 mm ik

® Gewicht: nur 22 kg, daher von 1 Person montierbar 8 0000. B

* einfache Installation Dank Bohrschablone ralslale]
und wenigen Justierarbeiten RO

* einstellen der Uberlast entfallt komplett I 1

e Funktionen: Wiegen und Tarieren, Nullstellen,
Summieren, Kommissionieren, Kontrollieren, Plus- /Mlnus-VerW|egung

e offene Konstruktion komplett aus Edelstahl, einschl. Wagezelle

* Wandwaage Schutzart IP68/69K, geeignet zur Hochdruckreinigung

e Terminal staub- und spritzwassergeschiitzt, Schutzart |P67

* Hochstlast: 60 kg, Ziffernschritt: 20 g [SD E H N .. E ]

* Hochstlast: 150 kg, Ziffernschritt: 50 g PROFESSIONAL

Preis /St.

preisgleich

Kaffeevollautomat KV1

e ausgelegt fiir: 80 Tassen/Tag e Auslauf héhenverstellbar

e Leistung: max. 40 Tassen a 120 ml pro Stunde e Milchaufschdumer mittels Schlauch
Preis/St. o |Inhalt Restebehalter: ca. 35 Tassen e Wassertank 1,8 | abnehmbar

® 6 Programme, individuell einstellbar e Festwasseranschluss

o Tassenzahler e Stromanschluss: 230V / 2,7 kW

o HeiBwasserfunktion e MaBe (B x T x H): 305 x 330 x 580 mm

e Entkalkungssignal

N
‘i-f Dartscher

seit 1876

Mikrowellengerat NE1843

e Edelstahl, Keramikboden ® 2 Magnetrone mit 2 Drehantennen PO l; )‘D
* 3 Leistungsstufen: 1800/900/340 Watt e 1 Luftfilter frontseitig
e Garraumvolumen: 18 | e autom. Fehlerdiagnose o
® MaBe Garraum (B x T x H): e Gewicht: 30 kg m
330 x 310 x 175 mm ¢ Stromanschluss: 2,83 kW / 230 V
¢ elektronische Schaltuhr max. 30 Min. e AuBenmale (B x T x H):
e akustisches Signal (ausschaltbar) 422 x 508 x 337 mm

* Stapelmontage maoglich Art.-Nr. 5400701 Panasom

Produkte erhiltlich bei lInrem Dagema-FachgroBhéndler.

Unverb. Preisempfehlung - Angebote giiltig nur fir teiinehmende Unternehmen. Solange der Vorrat reicht. Die néchsten Angebote erscheinen im TopSeller Dez. 2019.

Alle Preise zzgl. gesetzl. Mehrwertsteuer, Abbildungen ahnlich, ohne Dekorationen, Irrtimer vorbehalten. Nachdruck — auch auszugsweise — verboten. © Delicarne Nov./Dez. 2019



